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PECHUGA DE POLLO      8,90  
troceada a la pimienta verde con patatas fritas 
Supreme of chicken in a green pepper sauce with  
french fries   
Geschnetzelte Hähnchenbrust an Sahnesauce mit  
grünem Pfeffer und Pommes Frites 
 
POLLO ALLA CACCIATORA     9,90 
Supreme of chicken alla cacciatora   
Hähnchenbrust Cacciatora       
 
POLLO TROCEADA AL CURRY    9,50 
con arroz y verdures  
Chicken in a mild curry sauce with rice and vegetables  
Hähnchenbrust an Currysauce mit Reis und Gemüse 
        
ESCALOPINES DE CERDO al Marsala  11.50 
Fillet of pork in marsala sauce  
Schnitzel vom Schweinefilet an Marsalasauce   
 
SOLOMILLO DE CERDO    13,90 
al gorgonzola con gnocchi  
Fillet of pork with gorgonzola and gnocchi   
Schweinefilet an Gorgonzolasauce mit Gnocchi  
 
SOLOMILLO DE CORDERO ROSADO  17,50   
con ajo y hierbas   
Roast pink fillets of lamb with garlic and herbs   
Rose gebratene Lammfilets mit Knoblauch und Kräutern  
       
SOLOMILLO DE TERNERA A LA PIMIENTA  18,50 
VERDE  
Fillet of beef in green pepper sauce  
Rinderfilet an grüner Pfeffersauce    
 
 
 
 

 
 
 
 

Unless stated all main course are served with potatoes and vegetables of the day 
 

Todos los precios + 7% IVA  aceitunas, alioli y pan 1 euro por persona 
All prices + 7 % VAT, olives, alioli and bread, 1 euro per person 
Alle Preise + 7% IVA Oliven, Alioli und Brot, 1 euro pro person 

carnes 
 
TOURNEDOS DE TERNERA    18,50 
envuelto con bacon y crosta de queso Stilton y salsa  
vino tinto. 
Fillet of beef wrapped in bacon, grilled, gratinated  
with Stiltonand served with a red wine sauce  
Rindertournedos im Speckmantel, mit Stiltonkäsekruste  
und Rotweinsauce  
 
CORDON BLEU DE TERNERA BLANCA  13,50 
con patatas fritas 
Veal cordon bleu with french fries  
Cordon bleu vom Kalb mit Pommes Frites    
 
BISTEC DE CADERA     10,90 
de ternera argentina con mantequilla de hierbas,  
patatas fritas  
Argentinian rumpsteak gratinated with herbal butter,  
french fries Argentinisches Huftsteak mit Kräuterbutter  
und Pommes Frites    
   
SOLOMILLO DE CERDO ‘DIANA’  11,50 
con champiñones   
Fillet of pork with a mushroom sauce  
Schweinfilet Diana mit Pilzen  
 
PECHUGA DE PATO rosada a la naranja  13,50 
Grilled duck breast in a Cointreau orange sauce   
Rosa gebratene Entenbrust an Orangensauce  
 
SOLOMILLO DE TERNERA CAFÉ DE P    9,40 
QUATTRO STAGIONI      
Tomate, queso, jamón, champiñones y alcachofas 
Ham, mushrooms and artichokes 
Schinken, Champignons und Artischocken  
 
ARIS gratinado con mantequilla de hierbas  18,50 
Fillet of beef Café de Paris gratinated with herbal butter  
Rinderfilet Café de Paris  
 
CARRE DE CORDERO    18,90 
con crosta de mostaza 
Rack of lamb oven baked with a mustard crust  
Rosa gebratenes Lammcarre mit Senfkruste  
 
ESCALOPE DE LOMO EMPANADO     8,90 
con patatas fritas  
Breaded pork  escalope sauteed with french fries  
Paniertes Schweineschnitzel     

 


